Olival da Risca

Rezeptvorschlag
Erdbeeren mit
Vanille-Olivenol
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Die Vanilleschote der Lénge nach aufschlitzen, das Mark auskratzen und mit dem Olivendl
in ein Schalchen geben, auch die kleingeschnittene Vanillestange zufiigen und 3 min im
Wasserbad erwarmen (Ol auf héchstens 50 °C erhitzen).

Beiseite stellen und das Ol mit der Vanille ein paar Stunden gut durchziehen lassen.

Die Erdbeeren abspiilen, gut abtropfen lassen, die Stielansitze entfernen. Friichte
halbieren und auf vier Dessertteller gleichmiBig verteilen. Die Limette abspiilen und
abtupfen, die Schale mit einer Reibe sehr fein abschaben, mit dem Zucker vermengen und
das Ganze iiber die Erdbeeren streuen. Ein paar Spritzer frisch gepressten Limettensaft
dariiber traufeln. Zum Schluss - kury vor dem Servieren - das Vanille6l dazugeben.



