Olival da Risca

Rezeptvorschlag
Tomaten-Basilikum-
Vinaigrette

. Olivalda Risca

:
; \ 4 E Fiir dieses Rezept bedanken wir uns bei Grill Ueli,
: Jometer _; dem Welt-, Europa- und Schweizer Meister im Grillen.
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i ’ 250 g Fleischtomaten | 50 g gereifter, weisser Balsamico
o i
i i Salz, Pfeffer aus der Mithle | 5 g Basilikumblittchen, in feinen
b ]
) Portugal J Streifen | 100 g Olival da Risca Selection mild
' B b R . . -
. e 50 g Olival da Risca Basilicum

Tomaten schilen: Tomaten an der Spitze kreuzweise einschneiden und in heisses Wasser
tauchen, bis sich die Haut 16st. Mit Schaumloffel herausnehmen und kalt abschrecken.
Tomaten Schilen, Stielansatz ausstechen, wiirfeln. Balsamico und Olivendéle verriihren,

wiirzen. Toatenwiirfelchen und Basilikum zufiigen.



